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Данное меню является рекламным буклетом, за подробной информацией обращайтесь к менеджеру. Все цены указаны 
в рублях. Пожалуйста, сообщите официанту, если у вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов.

Пахлава с курагой 
и злаками

Сочная медовая пахлава 
с курагой и миксом семечек

100 г      I     450

Тёплый пирог со сливой
Пирог из тонких хрустящих слоев теста  
с пряной начинкой из сливы. Подаётся     
с соусом на основе  растительного 
молока

125 г      I     560
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Мини-хинкали с тыквой 
и овощным демиглясом

Постные хинкали с яркой 
начинкой из тыквы, зелени 
и грузинских специй 
с насыщенным овощным 
соусом

210 г     I     430

Салат 
с печёной тыквой

Микс салатных листьев с под-
печённой тыквой, сельдереем, 
редисом и огурцами с медово-
горчичной заправкой и пикант-
ной ноткой цитрусов

240 г      I     420

Мусс из болгарского 
перца с грецким орехом

Воздушный мусс из печёного 
болгарского перца с грузински-
ми специями, винным уксусом, 
зеленью и грецким орехом. 
Подаётся с зерновым багетом

200 г     I     490

Стейк 
из корня сельдерея

Ароматный стейк из корня 
сельдерея с чесноком конфи. 
Подаётся с соусом из лесных 
грибов и овсяного молока

190 г     I     690

Суп грибная солянка

Густая насыщенная грибная 
солянка с оливками и каперсами. 
Подаётся с постной сметаной

310 г     I     560

Пирог с грибами 
и картофелем

Открытый пирог с лесными 
грибами, шампиньонами, 
картофелем и жареным луком, 
дополняется ароматным 
трюфельным маслом

230 г     I     490


