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Данное меню является рекламным буклетом, 
за подробной информацией обращайтесь к менеджеру. 

Все цены указаны в рублях.

hachoipuri.ru
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Холодный бодрящий кофейный напиток с добавлением граната. 

Refreshing cold brew coffee drink with the infusion of pomegranate.

290 ₽       300 мл     

Pomegranate Espresso-Tonic 
ЭСПРЕССО-ТОНИК ГРАНАТ11

Освежающая фруктовая сангрия с ярким вкусом арбуза 
и клубничными нотами. 

Refreshing fruity sangria with bold watermelon flavor and 
strawberry notes. 

420 ₽ / 1 100 ₽       300 мл / 850 мл     

Rose Sangria
РОЗОВАЯ САНГРИЯ10

Ароматный фруктовый коктейль на основе земляничного рома 
с нежными нотами клубники и хурмы. 

Flavorful fruity cocktail based on strawberry rum with delicate 
notes of strawberry and persimmon. 

520 ₽       330 мл     

Berry sour
ЯГОДНЫЙ САУЭР12

Летний безалкогольный шпритс с ярким вкусом тархуна, киви 
и крыжовника.

Alcohol-free summer spritz with distinct flavors of tarragon, kiwi 
and gooseberry. 

280 ₽       330 мл     

Kiwi Sprits alcohol-free
КИВИ ШПРИТС Б/А 

Лёгкий салат с обжаренным филе тунца с дайконом, 
стеблем сельдерея и хрустящими огурцами, с заправкой 
на основе мёда, сока лайма и оливкового масла. 

Light salad with roasted tuna fillet with daikon, celery stem 
and crunchy cucumbers, with a dressing of honey, lime juice 
and olive oil. 

890 ₽       250 г     

Tuna salad
САЛАТ С ТУНЦОМ7

Корейка молодого ягненка с соусом из печёного перца, 
гарнируется обжаренными кабачками и помидорами черри.

Young lamb loin with roasted pepper sauce, garnished with 
roasted zucchini and cherry tomatoes.

1 990 ₽    320 г     

420e00�

Lamb loin with roasted pepper sauce
КОРЕЙКА ЯГНЕНКА С СОУСОМ ИЗ ПЕЧЁНОГО ПЕРЦА8

Панна котта с ярким вкусом земляники,   
со сливочно-шоколадным кремом и ягодной гранолой.

Vibrant strawberry panna cotta with rich chocolate cream 
and berry granola.

590 ₽       180 г     

Strawberry panna cotta
ПАННА КОТТА С ЗЕМЛЯНИКОЙ9
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Классический летний суп из куриного бедра и свежих 
овощей, заправленный освежающим мацони с добавлением 
тархуна, кинзы и петрушки.

Classic summer soup made with chicken thigh and fresh 
vegetables, based on refreshing matsoni with the addition of 
tarkhun, cilantro and parsley. 

450 ₽       320 г

Matsoni-based okroshka

ОКРОШКА НА МАЦОНИ1

Классический летний суп из куриного бедра и свежих 
овощей, заправленный пряным квасом.

Classic summer soup made with chicken thigh and fresh 
vegetables, based on spicy kvass.

450 ₽       320 г

Kvass-based okroshka

ОКРОШКА НА КВАСЕ3

Маленькие хинкали в тонком яичном тесте с начинкой из 
лосося и кальмара в соусе из белого вина с добавлением 
тархуна.

Small khinkali in thin egg pastry stuffed with salmon and squid 
in white wine sauce with a touch of tarkhun. 

650 ₽       220 г

Patara-khinkali with salmon and squid

ПАТАРА-ХИНКАЛИ С ЛОСОСЕМ И КАЛЬМАРОМ4

Ломтики свинины в хрустящей панировке с чесночным соусом.

Pork slices in crispy breadcrumbs with garlic sauce.

420 ₽       165 г          

Crispy pork

СВИНИНА КРИСПИ5

Тёплый салат с обжаренной на гриле мраморной говядиной 
зернового откорма, картофелем, кабачками и листьями 
салата, с заправкой на основе сока лайма, оливкового масла 
и зернистой горчицы.

Warm salad with grilled grain-fed marble beef, potatoes, 
zucchini and lettuce, with a dressing based on lime juice, olive 
oil and grainy mustard.

990 ₽       240 г          

Warm beef salad

ТЁПЛЫЙ САЛАТ С ГОВЯДИНОЙ6

Освежающий холодный борщ из свекольного отвара, ветчины 
и свежих овощей. Подаётся с отварным перепелиным яйцом 
и сметаной.

Refreshing cold borscht based on beet broth, ham and fresh 
vegetables. Served with boiled quail egg and sour cream.

450 ₽       330 г

Cold borscht

ХОЛОДНЫЙ БОРЩ2


