
Данное меню является рекламным буклетом, 
за подробной информацией обращайтесь к менеджеру. 

Все цены указаны в рублях.

БУДЕМ РАДЫ ВАШЕЙ ОБРАТНОЙ СВЯЗИ
ПО НОВЫМ БЛЮДАМ НА НАШЕМ САЙТЕ

И В МОБИЛЬНОМ ПРИЛОЖЕНИИ!

EСТЬ ИДЕИ ПО БЛЮДАМ?
Пишите, мы обязательно учтём ваши пожелания!

• WINTER MENU •

390 ₽
200 г

ТЦИТЕЛИ ШОТ
(CЕТ из 4-х)

Tziteli shot (set of 4)

350 ₽
150 г

ТЕПЛЫЙ ПРЯНЫЙ ПИРОГ С ЯБЛОКОМ

Warm spice apple pie

330 ₽
300 г

АБРИКОСОВЫЙ
ГЛИНТВЕЙН

Mulled Apricot Wine
Яркий ароматный глинтвейн
на грузинском вине Ркацители 
и абрикосовом бренди
с грушей
Fragrance mulled wine on 
Georgian wine Rkatsiteli and 
apricot brandy with pear

Тёплый согревающий сет
на грузинском вине и джине 
с малиной и чёрной смородиной
Warm set on Georgian wine and 
gin with raspberries and black 
currants

hachoipuri.ru



490 ₽       320 г

САЛАТ
С ПЕЧЕНЬЮ КРОЛИКА

Salad with rabbit liver

320 ₽       260 г

Khinkali with pork and
shrimp in Bisque sauce

550 ₽
300 г

НАСЫЩЕННЫЙ СУП С БАРАНИНОЙ
И НУТОМ ПО-ГРУЗИНСКИ

Lamb Georgian soup with chickpeas

590 ₽
300 г

ХАЧАПУРИ С СЫРОМ БРИ
И МАНДАРИНОВЫМ ВАРЕНЬЕМ 

Khachapuri with brie cheese and tangerine jam

ХИНКАЛИ
СО СВИНИНОЙ
И КРЕВЕТКОЙ
В СОУСЕ БИСК 

560 ₽       160 г

Baked bone marrow
with jonjoli toast

ЗАПЕЧЕННЫЙ
КОСТНЫЙ МОЗГ
С ТОСТАМИ
С ДЖОНДЖОЛИ 

650 ₽       260 г

Pike cutlets with
turnip puree

ЩУЧЬИ КОТЛЕТЫ
С ПЮРЕ ИЗ РЕПЫ 

Авторские хинкали
с пикантным соусом

Авторский хачапури, вдохновленный 
уютными зимними вечерами, идеаль-
ное блюдо на компанию и для грузин-
ского вина благодаря необычному 
сочетанию сыра бри, зелени, чеснока и 
сладкого мандаринового варенья

Author's khachapuri, inspired by cozy 
winter evenings, is an ideal dish for 
company and for Georgian wine due 
to an unusual combination of brie 
cheese, herbs, garlic and sweet 
tangerine jam


